WINTERZEIT

Exklusive Buffets fur die Winterzeit 2023/2024







BUFFETS IN DER

Ab 10 und ab 30 Personen

Uber die Vorweihnachtszeit, von Anfang November bis Ende Januar,
bieten wir Ihnen exklusiv die Biffets Wintergenuss und Sternstunden.
Gerne passen wir die Biffets Ihren Wiinschen und Beddirfnissen an.

Bei zusatzlichen vegetarischen und veganen Gerichten oder Einschrank-
ungen bzgl. Unvertraglichkeiten und Allergien beraten wir Sie gerne.

Neben der Kernleistung, Speisen, Weine & Getranke, bieten wir lhnen
auch Uber die Festtage alles rund um den gedeckten Tisch, sogar den
Tisch selbst!

ZEITEN ZU DEN

Heiligabend, Sonntag, 24.12.2023

Abholung durch den Kunden am Mailander Ring und Auslieferung
(Lieferung ab 20 Personen) von 9-15 Uhr, nach Absprache.
Warm-Gerichte werden kalt ausgegeben und konnen nach Anleitung
durch den Kunden selbst regeneriert werden.

1. Weihnachtsfeiertag, Montag, 25.12.2023

& 2. Weihnachtsfeiertag, Dienstag, 26.12.2023

Abholung durch den Kunden am Mailander Ring und Auslieferung
(Lieferung ab 20 Personen) von 9-15 Uhr, nach Absprache.

Mittwoch, 27.12.2023
Rickgabe bei der Produktion- Mailander Ring oder ab 20 Personen,
Abholung des Schmutzgeschirrs, von 9-15 Uhr, nach Absprache.

Silvester, Sonntag, 31.12.2023

Abholung durch den Kunden am Mailander Ring und Auslieferung
(Lieferung ab 20 Personen] von 9-15 Uhr, nach Absprache.
Warm-Gerichte werden kalt ausgegeben und kdnnen nach Anleitung
durch den Kunden selbst regeneriert werden.

Neujahr, Montag, 01.12.2024

Rickgabe bei der Produktion- Mailander Ring oder ab 20 Personen
Abholung des Schmutzgeschirrs, von 12-16 Uhr, nach Absprache.
Abholung durch den Kunden am Mailander Ring und Auslieferung
(Lieferung ab 20 Personen) von 12-16 Uhr, nach Absprache.




48 € 93 €

Ab 30 Personen Ab 10 Personen

Preise netto /779/ der gesetzlichen MwSt ), pro Erwachsene Person (ab 10 Personen]
Berechnung Kinder von 0-5 Jahren kostenfrei, 6-12 Jahren 50%,
ab 13 Jahren volle Berechnung

Inkl. Biiffetschilder, Leihgebihr fir Vorspeisengefédf3e, Warmhaltegeréte, Vorleger und
Dessertgefdfie und deren Reinigung. Bitte Geféfie von restlichen Speisen befreien.

Zzgl. Brot/ Partybritchen, Logistikkosten fir An- und Ablieferung und Aufbau des Biiffets

(Das Equipment kann nach Absprache auch selbst zuriickgebracht werden - dann
entféllt der entsprechende Betrag)

Tel.: 06332 15900

E-Mail: kontakt(@von-legrum




VORSPEISEN

Bitte wahlen:

ab 10 Pers. 5 Vorspeisen
ab 30 Pers. alle 7 Vorspeisen

BBQ-LACHSFILET
gebeizt und warm gerauchert, Orangen-Polenta-Platzchen
Ingwerdl, Daikon-Kresse

MINI-BOWL
mit Duftreis, Garnele, Avocado, Mango
Sprossen, Salat und Passionsfrucht-Mayo

GANSE-CONFIT
mit Birnen, Quitten und Walnuss
Gewdrzbrot

WILDSAUMAGEN-BURGER
mit Kastanien und Pistazien
Sellerie-Trauben-Nuss-Salat, Relish & Creme

DRY AGED ROASTBEEF
bei Niedertemperatur gegart
Rosenkohl-Mousse, Triiffel-Dip, NiGBLli-Salat

BUFFEL-RICOTTA-CREME
mit Orangen-Fenchelsalat
rotem Chicorée und Brotchips

BELUGA-LINSEN
mit Farfalle, gerdsteten Kiirbiskernen
gegrilltem Kirbis, Kirbis-Curry-Creme

HAUPTGERICHTE

Bitte wahlen:

ab 10 Pers. 2 Hauptgerichte
ab 30 Pers. 3 Hauptgerichte

ZANDERFILET

mit Vanille-Salz auf der Haut gegart
gebranntem Kiirbis

[separat dazu] Pinot-Sekt Sofie
Strudel aus Gersten-Grinkohl-Risotto

KALBSRUCKEN

mit Steinpilz-Sauerteigbrot Fillung, am Stiick gegart
und tranchiert, auf getriffelten Schwarzwurzeln
[separat dazul

Tagliatelle -Bronce-Verfahren

Balsamico-Kalbsjus

HIRSCHKEULE

gebraten und Niedertemperatur gegart, serviertin
dunkler Wild-Pfeffersofle mit etwas Bitterschokolade
[separat dazul]

glaciertes Wirsing-Gemiise

Kartoffel-Birnen-Gratin

GESCHMORTE GANSEBRUST

mit Glihwein, Gewdirzen und Zitrusfrichten
mariniert und geschmort

[separat dazu]
Cranberry-Balsamico-Rotkohl
geschmelzte Pflaumen-Kartoffel-Klofe

KARTOFFEL-LAUCH-ROSTI

mit Bergkase Gberbacken

[separat dazul

gebratenen Petersilienwurzeln, Rote Beten und Blattkohl
Steinpilz-Créme

TAJINE AUS MEDITERRANEM GEMUSE

mit Kokos, StiBkartoffeln, Kichererbsen, Feigen und
orientalischen Gewiirzen

[separat dazul]

Couscous mit Mandeln, Minze und Raz el Hanout Gewlirz

DESSERT

Bitte wahlen:

ab 10 Pers. 2 Desserts
ab 30 Pers. 3 Desserts

CHRISTSTOLLEN-PARFAIT
Geeist mit Orange, Zitrone, Mandeln
und weiBler Schokolade

SCHOKOLADEN-LEBKUCHEN MOUSSE
mit Mandarinen, Zwergorange und Grenadine

MARONEN-BIRNEN TARTE
mit Beeren-Confit und Tonka-Bohnen Creme

oder ein Dessert weniger und etwas Herbes:

EDLE KASEAUSWAHL
mit Kasesoflen, Trauben, Niisse und Brot

@ vegan m vegetarisch m gabelfood 9 glutenfrei ﬁ laktosefrei




L2 € 46 €

Ab 30 Personen Ab 10 Personen

Preise netto /77g/ der gesetzlichen MwSt ], pro Erwachsene Person (ab 10 Personen]
Berechnung Kinder von 0-5 Jahren kostenfrei, 6-12 Jahren 50%,
ab 13 Jahren volle Berechnung

Inkl. Biffetschilder, Leihgebihr fiir Vorspeisengeféfie, Warmhaltegeréte, Vorleger und
Dessertgefédfie und deren Reinigung. Bitte Geféfie von restlichen Speisen befreien.

Zzgl. Brot/ Partybrétchen, Logistikkosten fir An- und Ablieferung und Aufbau des Biiffets

(Das Equipment kann nach Absprache auch selbst zuriickgebracht werden - dann
entféllt der entsprechende Betrag)

Tel.: 06332 15900

E-Mail: kontakt(@von-legrum




VORSPEISEN

Bitte wahlen:

ab 10 Pers. 5 Vorspeisen
ab 30 Pers. alle 7 Vorspeisen

SALATHERZEN
mit geraucherter Forelle
Marinade aus Lauch, Trauben und Walnissen

HANDGEMACHTE DELISOEURS-PATE

mit eingelegtem Gemise und Dip

WILDSAUMAGEN
diinn aufgeschnitten, mit Apfel-Meerrettich-Vinaigrette
Kartoffel-CroQtons

FRISCHKASE-PRALINE
im Pumpernickel-Mantel
Feldsalat, Rote-Bete Apfel

WINTER BLATTSALAT

mit Apfel-Cassis-Dressing
Karotten-Ingwer-Orangensalat
Rotkohl-Cranberry-Balsamico Salat
Sellerie-Traube-Nuss Salat

HAUPTGERICHTE

Bitte wahlen:

ab 10 Pers. 2 Hauptgerichte
ab 30 Pers. 3 Hauptgerichte

CANNELLONI

geflllt mit Meeresfrichten

Spinat, Basilikum und Ricotta

in Prosecco-Creme und Mozzarella

RAGOUT FIN AUS ZARTEM GEFLUGEL

und Champignons in WeiBburgunder-Creme Sof3e
[separat dazul

hausgemachte Blatterteig-Pasteten

Erbsen-Reis

WILD-GULASCH

mit Schmorgemiise und Waldpilzen
[separat dazul

Apfel-Rotkohl

Semmelknodel

CORDON BLEU

vom Pfalzer Landschwein

mit Haselnlissen & Brioche paniert

mit gerauchertem Kochschinken und Winzerkase
[separat dazul]

Wirfelkartoffeln mit Rosmarin

Buntes Mohrengemiise

STRUDEL

aus Gersten-Griinkohl-Risotto
[separat dazu]
Kirbis-Gemiise

Rotwein - Rote Bete Glace

DESSERT

Bitte wahlen:

ab 10 Pers. 2 Desserts
ab 30 Pers. 3 Desserts

BRATAPFEL-TARTE
mit Mandel-Creme, Maronen, Nissen

WEIHNACHTLICHES TIRAMISU

Lebkuchen-Mascarpone Mousse mit Kirschen

ANANAS
mit Vanille-Rohrzucker gebrannt
und Kokos-Spekulatius-Creme

oder ein Dessert weniger und etwas Herbes:

EDLE KASEAUSWAHL
mit KasesofBen, Trauben, Nisse und Brot

@ vegan m vegetarisch m gabelfood 9 glutenfrei ﬁ laktosefrei




Eher Lust auf Party-Food?

Unser Finger- und Gabelfood-Sortiment benétigt kaum weiteres Geschirr oder Be-
steck. Alles kann mit Kuchengabeln, Kaffeeldffeln und mit Cocktailservietten direkt
mit der Hand genossen werden. Nicht weniger interessant, sondern gleichwertige,
anspruchsvolle Kreationen, fir fast jeden Anlass.

35 € 38 € Erganzendes Schopfgericht
(nur in Kombination mit Flying High-Biiffet)

Ab 30 Personen Ab 10 Personen 8 € pro Portion, Ab 10 Portionen

Preise netto (zzgl. der gesetzlichen MwSt.], pro Erwachsene Person (ab 10 Personen)
Berechnung Kinder von 0-5 Jahren kostenfrei, 6-12 Jahren 50%,
ab 13 Jahren volle Berechnung

Inkl. Biiffetschilder, Leihgebuhr fir Vorspeisengefédfie, Warmhaltegeréte, Vorleger und
Dessertgefédfie und deren Reinigung. Bitte Gefélie von restlichen Speisen befreien

Zzgl. Brot / Partybrétchen, Logistikkosten fir An- und Ablieferung und Aufbau des Biiffets

(Das Equipment kann nach Absprache auch selbst zuriickgebracht werden - dann
entféllt der entsprechende Betrag)

Tel.: 06332 15900

E-Mail: kontakt(@von-legrum




KUHLE GERICHTE ZUM START

Bitte wahlen:

ab 10 Pers. 7 Gerichte
ab 30 Pers. 9 Gerichte

BBQ-LACHSFILET
gebeizt und warm gerauchert, Orangen-Polenta-Platzchen
Ingwerdl, Daikon-Kresse

MINI-BOWL
mit Duftreis, Garnele, Avocado, Mango
Sprossen, Salat und Passionsfrucht-Mayo

GAMBAS-TATAR
mit Kokos und Datteln gebacken
Reisnudeln auf gegrillter StBkartoffel

GANSE-CONFIT
mit Birnen, Quitten und Walnuss
Gewdirzbrot

ENTENSCHINKEN
gebeizt und Tee-Gerauchert
gebratener griiner Spargel

WILDSAUMAGEN-BURGER
mit Kastanien und Pistazien
Sellerie-Trauben-Nuss-Salat, Relish & Creme

DRY AGED ROASTBEEF
bei Niedertemperatur gegart
Rosenkohl-Mousse, Triffel-Dip, Nif3li-Salat

BUFFEL-RICOTTA-CREME
mit Orangen-Fenchelsalat
rotem Chicorée und Brotchips

FRISCHKASE-PRALINE
im Pumpernickel-Mantel
Feldsalat, Rote-Bete Apfel

BELUGA-LINSEN
mit Farfalle, gerdsteten Kiirbiskernen
gegrilltem Kirbis, Kirbis-Curry-Creme

GEFULLTE DATTEL
mit Mandeln, Kapern & Zitrone
Gebrannter Lauchmantel

MARINIERT-GEGRILLTER TOFU
Orangen-Koriander-Pesto
gebackenes Polenta-Platzchen

WAS SUBES DANACH

Bitte wahlen:

ab 10 Pers. 2 Stile Sachen
ab 30 Pers. 3 Siile Sachen

CHRISTSTOLLEN-PARFAIT
Geeist mit Orange, Zitrone, Mandeln
und weifler Schokolade

SCHOKOLADEN-LEBKUCHEN MOUSSE

mit Mandarinen, Zwergorange und Grenadine

MARONEN-BIRNEN TARTE
mit Beeren-Confit und Tonka-Bohnen Creme

WEIHNACHTLICHES TIRAMISU
Lebkuchen-Mascarpone Mousse mit Kirschen

BRATAPFEL-TARTE
mit Mandel-Creme, Maronen, Nissen

ANANAS
mit Vanille-Rohrzucker gebrannt
und Kokos-Spekulatius-Creme

ERGANZENDE
SCHOPFGERICHTE

Bitte wahlen:

ab 10 Pers. 1 Gericht, ab 20 Pers. 2 Gerichte

RAGOUT FIN AUS ZARTEM GEFLUGEL
und Champignons in WeiBburgunder-Creme Sof3e
[separat dazu] Erbsen-Reis

RAGOUT FIN VOM AUSTERNPILZEN
und Champignons in Wei3burgunder-Hafer-Creme Sofe
[separat dazu] Erbsen-Reis

WILD-GULASCH
mit Schmorgemiise und Waldpilzen
[separat dazu] Spatzle

CHILI CON CARNE

aus bestem Beef, Bohnen, Kichererbsen,
Wurzelgemise, Chili, etwas Bitterschokolade
[separat dazu] Duftreis, Sour cream, Taco-Chips

CHILI SIN CARNE

aus Linsen und Sojahack, Bohnen, Kichererbsen,
Wurzelgemise, Chili, etwas Bitterschokolade
[separat dazu] Duftreis, Soja cream, Taco-Chips

@ vegan m vegetarisch m gabelfood 9 glutenfrei ﬁ laktosefrei




BEGLEITENDE WEINE
AUS UNSEREM SORTIMENT

Die Weine werden in ausreichender Menge kalkuliert und
gegebenenfalls gekiihlt geliefert. Spater wird lediglich der
tatsachliche Verbrauch berechnet.

SCHAUMWEINE

CREMANT D'ALSACE
OBENAUER 0,751 12,50 €

Kraftiger Schaumwein, klassisch
ausgebaut, sehr schone Ausstattung.
Wenig Saure, schone Balance.

SEKT - BRUT
AUS DEM ELSASS 0,751 11,50 €

Das Prestige Crémant & Sekthaus Obenauer
Erzeugt Schaumwein die Freude machen,
feine Perlage, dezente Saure, trocken aber
mit sehr schoner Frucht.

SEKT - ALKOHOLFREI (TRAUBENSECCO)
OBENAUER 0,751 11,50 €

Nicht einfach nur ohne Alkohol, sondern eine echte
Alternative! Fruchtig elegant, wenig Saure.

Vom Top-Crémant-Erzeuger Obenauer aus dem Elsass.

WEIBWEINE

Saison-Bankettwein je 0,751 11,50€

RIESLING - FEINHERB
KALLFELZ, MOSEL

Gutsweinqualitat

GRAUBURGUNDER
WEIBBURGUNDER - TROCKEN
WEINGUT FLICK, RHEINGAU

Gutsweinqualitat

102°0e CHARDONNAY - SPATLESE TROCKEN
2018 BECHTHEIMER GEYERSBERG, 0,751 19,00€

Projekt: Frank Seimetz, Bernd Runkel

Ausdauernde Kraft und schone Lange, nie opulent

oder aufdringlich. Versuchen Sie den Wein zu unseren
kalten Gerichten mit Fisch und Fleisch oder vegetarischen
und veganen Speisen. Er wird viel Freude bereiten!

99°0e FUME BLANC - SPATLESE TROCKEN
OSTHOFER KLOSTERBERG, SAUVIGNON BLANC
0,751 19,00€

Goldmedaille Mundus Vini in Briissel

Ein trockener, kraftiger Wein der Spitzenklasse.
Perfekt zu Vegetarischem und Veganem, zu hellem
Fleisch, Fischgerichten und zu asiatischem Essen,
eine wahre Freude.

ROTWEINE

Saison-Bankettwein je 0,751 12,50€

SPATBURGUNDER GUTSWEIN-QUALITAT
HANS BAER, PFALZ

leicht, wiirzig, trocken

MERLOT - TROCKEN
NEDERBURG, SUDAFRIKA

fruchtig, kraftiger

CHATEAU LA JUSTICE
BI0, BORDEAUX, FRASAC 0,751 19,00 €

Vielleicht der Klassiker unter den Weinen,
jedoch ist dieser Bordeaux ein sehr
charmanter und feingliedriger Vertreter.
Bei Weinkennern und eher Ungetibten

sehr beliebt. Dunkle Fleischsorten mag er
am liebsten, aber auch zu Kase sehr schon.

Tel.: 06332 15900

E-Mail: kontakt(@von-legrum
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LEGRUM
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CATEF?ING & MANUFAKTUR

OFFICE

Pariser Strafle 14
66482 Zweibricken

PRODUKTION

Mailander Ring 50
66482 Zweibriicken

Offnungszeiten
Mo-Fr 9:00 -16:00 Uhr
Termin nach telefonischer Absprache

www.von-legrum.de
kontakt(@von-legrum.de
Tel.: 06332 15900

Geschaftsfiihrung
Frank und Karolina Seimetz
Eingetragen am Amtsgericht Zweibriicken
HRB 32015, USt-IdNr. DE 321 392 560

‘A Design by Yunes Alawi
yunesalawi.com

Cover: Art by Frank Seimetz | Concept by Karolina Seimetz




