BRUNCH-LUNCH

Ein Lunch-Buffet, welches durch die Erganzung des Fruhstucksparts mit besten Zutaten zum
Brunch-Buffet werden kann. Auf3er dem gesamten Buffet konnen Sie das Brunch- oder Lunch-

Buffet auch getrennt bestellen.

BRUNCH - FRUHSTUCKSPART

Partybrotchen, Mini-Croissants, Schokobrotchen, Plunder-Schnecken

Butter, Frischkase, Natur-Joghurt, hausgemachte Konfitaren (V)

Hausgemachte Aufstriche aus Rote Bete und getrockneten Tomaten (V)

Honig, geraucherter Koch-Hinterschinken, luftgetrockneter Rohschinken, Fenchelsalami
Manchego, Hart- und Weichké&se (V)

Birchermusli mit getrockneten Kirschen (V, GF)

Obst-SpieBe (V+)
LUNCH - KALTE GERICHTE

Gerduchertes von Forelle und Lachs mit Meerrettich
Lachsrollchen mit Frischkase im Crépes-Mantel

Kalbsbraten mit Radieschen und Fruhlingszwiebeln in Vinaigrette
Kleine Knusperschnitzel-Stixs im Cornflakes-Mantel mit Dip
Nudelsalat mit getrockneten Tomaten, Oliven und Rucola (V)
Kartoffel-Artischocken-Tortilla (V)

Quiche mit Spinat, Tomate, Ziegenk&se und Walnussen (V)

Festlicher Brotkorb

LUNCH - WARME GERICHTE

Tafelspitzsuppe, klare Rinderkraftbrahe
mit Tafelspitzstreifen, Markklof3chen, Fladle

Nurnberger Bratwurstchen

auf Kraut mit Speck und geschmolzenen Kirschtomaten

Scheiben vom Krustenbraten in dunkler Bratensofie

Petersilienwurzel-Kartoffelstampf, Kartoffel-Gratin (V)



DESSERT

Schokoladen-Sesam-Brownies

Joghurt-Heidelbeer-Muffins

Blechkuchen mit Friuchten der Saison

Unsere Wein-Empfehlung:
Crémant d'Alsace, Kuhlmann Platz, Hunawihr

Riesling Brut, Reichsrat von Buhl, Pfalz



