TRATTORIA

Ganz im Sinne einer italienischen Trattoria bieten wir Ihnen bodenstandige hausgemachte Speisen.

Das Menu passt fur viele Anldsse von der kleinen bis zur ganz grof3en Veranstaltung.

VORSPEISEN / ANTIPASTI

Crespelle-Salmone

Crépes-Rollchen mit Raucherlachs, Ricotta und Rucola

Gebratene Tintenfischringe mit Peperoncini gewurzt

Basilikum und Pesto von getrockneten Tomaten

Salsiccia-Wurst

mit Orangen-Fenchel-Salat und Oliven

Luftgetrockneter Schinken und Finocchiona-Salami

mit gerosteten Mandeln und marinierten Feigen

Kirschtomaten und Mozzarella-Kugeln

mit Basilikum, Olivensl und Balsamico (V)

Toskanischer Brotsalat

mit gegrilltem Gemuse und Grana Padano-Kéase (V)

SALATE

Verschiedene Blattsalate wie Radicchio, Romana und Rucola

mit Balsamico & Olio-Dressing (V+)

Mediterrane Brotauswahl

HAUPTGERICHTE

Doraden-Fischfilets mit Pesto-Haube

auf Zucchini-Tomaten-Gemuse, Zitronensof3e

Piccata vom Schweinerucken in Ei-Parmesan-Hulle



Tomaten-Sugo
Weil3e Kalbs-Bolognese mit Gemuse und Krautern

Uberbackene Steinpilz-Ravioli mit Rucola

in Gemuse-Arrabiata-SoBe (V)

Rosmarinkartoffeln, Pasta, Gnocchi (V)

DESSERT

Leichtes Tiramisu mit Café Biscuit und

Mascarpone-Mousse

Vanille-Panna cotta mit Fruchtsof3en

Unsere Wein-Empfehlung:
Ribolla Gialla, Poggiobello, Friuli Orientali
Dolcetto d'Alba, Azelia di Luigi Scavino, Bricco Dell Oriolo



