KLASSIKER-BUFFET

Ganz im Bewusstsein der Tradition entstand dieses Buffet, welches eher bodenstandig und

dennoch fein ist. Seit langer Zeit eines der Lieblingsbuffets unserer Kunden.

VORSPEISEN

Raucherlachs mit Kaviar-Kartoffelchen und Pastis-Creme
Shrimps mit Kaiserschoten und Champignons in Cocktailsofe (GF)
Geraucherte Forellenfilets mit Tomaten, Gurken und Meerrettich
Rollchen von Spargel mit gerauchertem Koch-Hinterschinken
Roastbeef-Rollchen mit Keniabohnen und Truffel-Creme

Melone mit Lavendelhonig und luftgetrocknetem Schinken
Paté-Variation - traditionelle Handarbeit mit eingelegtem Gemuse

Mini-Quiche Lorraine, mit Speck und Zwiebeln

SALATE

Eier-Schnittlauch-Salat (V)

Kartoffelsalat mit Dorrfleisch

Nudelsalat mit Erbsen und Schinken

Krautsalat mit Kummel (V+)

Bohnensalat mit Zwiebeln und Bohnenkraut (V+)

Verschiedene Blattsalate mit House Dressing (V] und Vinaigrette (V+)

Partybroétchen

HAUPTGERICHTE

Kalbsbraten als Tafelspitz in Meerrettichsof3e
Rinder-Buglende in Dornfelder-Weinessig-Sof3e mit Mandeln und Rosinen
Schweinefilet mit Cognac-Pfeffer-Sol3e

Hahnchenbrust mit Waldpilzfullung in RahmsoBe

Kartoffel-Gratin, Spatzle (V)
Hoorische — KartoffelkloBe (V+)



Bunte Gemuseplatte (V+)

DESSERT

Helle und dunkle Mousse au Chocolat

Mini-Kasekuchen mit Mandarinen

Unsere Wein-Empfehlung:
Grauburgunder Spatlese trocken, Philipp Runkel, Rheinhessen
Cuvée Pilgerpfad, Barrique, Philipp Runkel, Rheinhessen



