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In Schalen und auf Platten angerichtet
Inkl. Partybrotchen

Wrap von Raucherlachs
mit Eisberg, Salatgurke und Heidelbeer-Joghurt-Creme

Caesar-5Style -Salat
mit Hdhnchen-Nuggets im Cornflakes-Mantel

Selbstgemachte Mini-Burger vom Kalb
mit fruchtiger BBQ-Sofle

Mayo, Salat, Wirzgurke und Tomate

Mozzarella-Kugeln und Kirschtomaten
mit Rucola und Balsamico

Farfalle-Nudeln mit Pesto als Salat
und kleinem Antipasti-Gemise

(zusétzlich bestellbar]
mit Baguette

Rinderkraftbrihe mit buntem Gemiuse
und Mini-Ravioli
oder

Karotten-Ingwersuppe
mit kleinen Frihlingsrollen

ab 10 Pers. 2 Hauptgerichte, ab 30 Pers. 3 Hauptgerichte
Cordon bleu vom Schweinericken
mit Saftschinken und kremigem Kase

Piccata, Schnitzel aus dem Schweinericken
in Ei-Parmesanhille, Tomaten-Sugo

Schweinefilet am Stiick gegart und tranchiert
in Champignon-Rahmsofle

Hahnchenbrust mit Kirschtomaten und Friihlingszwiebeln
in Balsamico-Sofle

Zarter Rinderbraten von der Rinder-Buglende
in Bratensofle

Zanderfilet mit Krauterkruste auf Rahm-Blattspinat

Lasagne mit veganer Gemise-Linsen Bolognese
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ab 10 Pers. 2 Beilagen, ab 30 Pers. 3 Beilagen

Kartoffelgratin
Kleine Kartoffeln mit der Schale gegart, Rosmarin und Meersalz
Butter-Spatzle

Bandnudeln

GEMUSE / SALAT

GemuUse-Variation aus Mohren, Erbsen,
Bohnen, Blumenkohl und Kohlrabi

oder

Kleines Salatbuffet aus Blattsalaten und Rohkost
mit zweierlei Dressing

(zusé&tzlich bestellbar]
ab 10 Pers. 2 Dessert, ab 30 Pers. 3 Dessert
Alle Desserts sind alkoholfrei

Panna Cotta mit frischer Vanille
und Fruchtsof3en

oder

Beeriger Chia-Pudding
mit frischen Frichten

32;00 € inkl. Party-Brotchen
Ab 10 Personen.

, inkl. Baguette
5'00 € Ab 10 Personen.

3'50 € Ab 10 Pers. 2 Dessert, ab 30 Pers. 3 Dessert

Preise in Netto pro erwachsene Person (ab 10 Personen), Kinder von
0-5 Jahren kostenfrei, 6-12 Jahren 50%, ab 13 Jahren volle Berechnung

Inkl. Buffetschilder, Leihgebihr fiir Vorspeisenschalen, Salatschiisseln, Warmhaltegerate,
Brennpaste, Vorleger und Dessertgldaschen. Zzgl. Logistikkosten fiir An- und Ablieferung (Das
Equipment kann auch selbst zuriickgebracht werden - dann entfallt der entsprechende Betrag)
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CATEF?ING & MANUFAKTUR

OFFICE

Pariser Strafle 14
66482 Zweibricken

PRODUKTION

Mailander Ring 50
66482 Zweibriicken

Offnungszeiten
Mo-Fr 9:00 -16:00 Uhr
Termin nach telefonischer Absprache

www.von-legrum.de
kontakt(@von-legrum.de
Tel.: 06332 15900
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