CANAPES UND BELEGTE BROTCHEN

Mit Butter bestrichene Kaviarbrot-Taler, kostlich belegt und dekoriert. Alle Canapés kénnen als
belegte Party-Brotchen bestellt werden. Empfehlung zum Aperitif-Empfang vor einem Essen 3-4

Teile pro Person. Als einziges Essen 7-8 Teile pro Person.

DIE LANDLICHEN

- mit Fleischwurst, Paprika und Dip
- mit Kaiserbraten, Gurke, Perlzwiebel und Dip
- mit Salami, Ei, Tomate und Dip

- mit Schnittk&se, Salatgurke und Dip (V)

(ab 10 Stuck je Sorte)

DIE KLASSISCHEN

- mit Fenchelsalami und Olive, Pesto von getrockneten Tomaten
- mit gekochtem Hinterschinken, Spargelspitze, Senfcreme

- mit rohem luftgetrocknetem Schinken und marinierter Melone
- mit Hahnchenbrust, Curry-Creme, Birne

- mit Weichkase, Traube, Nuss, Feigensenf (V)

(ab 10 Stuck je Sorte)

DIE EXKLUSIVEN

- mit gerduchertem Forellenfilet, Wasabi-Creme, Forellenkaviar
- mit Raucherlachs, Meerrettich-Cranberry-Sahne

- mit Krabben, Staudensellerie und Zitrone

- mit Roastbeef, Wachtelei und Truffelremoulade

- mit feiner Paté, Cassis-Senf-Mayo und hausgemachten Pickles

- mit Truffelkdse, Feige und Walnuss (V)

(ab 10 Stuck je Sorte)



Unsere Wein-Empfehlung:

Crémant d'Alsace, Kuhlmann Platz, Hunawihr

Crémant d'Alsace Brut, Helfrich 1934

Crémant Atmosphére Rosé Extra Brut, Saint André de Figuiere

Riesling Brut, Reichsrat von Buhl, Pfalz



